CALIFORNIA BAR & RESTAURANT U

Al Dukes siamo orgogliosi di
proporvi cocktails unici per la
loro originalita, freschezza e
naturalezza. Ecco il nostro segre-
to! Utilizziamo i migliori spirits
del mondo e solo frutta fresca
preparata  giornalmente. La
frutta fresca consente di esaltare
i profumi e gli aromi dei nostri
spirits in cocktails leggeri ma
vicchi di personalita. Garantia-
mo, in questo modo, il massimo
apporto di vitamine e minerali
come il vero spirito del Barten-
ding californiano richiede. Creia-
mo abbinamenti inaspettati e
ricette memorabili grazie ad una
vera cultura interna al Duke’s
sull’abbinamento  di  sapori,
consistenze e profumi.

y Drinks, Sparkling Feelings




Uno dei nostri snacks + a
scelta uno dei nostri coc-
ktails o calici di vino o
sparkling wines o una
delle nostre birre €10,00.
Per qualsiasi ordine succes-
sivo di uno dei nostri
snacks o dei nostri drinks
€5,00. Durante [I'"*Happy
Hour” non viene applicata
la maggiorazione del 10%
per il servizio ai tavolini



SNACK & STARTERS
‘:d,):-Veggie Tempura =©

Verdure di stagione e dadini di feta greca in tempura con salsa alla
soia fatta in casa e salsa al frutto della passione 11,60

Nachos m ©
Chips di mais con formaggio fuso e salse fresche fatte in casa
(guacamole, sour cream, salsa fresca) 8,50

‘Angus’ Tartare ©
Tartare di filetto di qualita ‘Angus’ su pasta ‘Kataifi’ e battuto di
pomodorini ai profumi di coriandolo ed aceto di lamponi 11,30

West Coast Sushi

Sushi in stile californiano con sashimi di salmone ‘Loch Fyne’ e di
ricciola australe, sushi pressato (Oshi) di tonno ‘Ahi’, sushi in alga
nori (Nori Maki) e California rolls con verdure miste 13,50

-}:J:—‘AHI’ Tuna Tartare

Tartare di tonno ‘AHI’ (home Hawaiiano che identifica le due
specie di tonno piu pregiate: “yellowfin” e “bigeye”) di qualita
‘sushi’ con lime, coriandolo e guacamole fresco 11,40

HOMEMADE DESSERTS

Cinnamon Ice-Cream

Gelato fatto in casa ai profumi di cannella, variegato con salsa
di fragole fresche ed accompagnato da amaretti croccanti e
leggere cialde alla farina di mandorle 9,90

-35’;Rainbow Fruit

Selezione ‘caLicioTT!’ di frutta di stagione e frutta esotica con sorbet-
to al lime fatto in casa e profumi di frutto della passione 11,50

X£Trio of Fruit Sherbet
Tris di sorbetti alla frutta di stagione ed esotica con frutta fresca,
piccoli ‘marshmallow’ ai profumi di menta e cialda al pistacchio 10,80

Duke’s Chocolate Freak-out
‘Mousse’ di cioccolato che esalta la morbidezza e le diverse inten-
sita - aromaticita del Grande Cioccolato Valrhona 10,90

Xx-Peaches ’n’ Flowers
Pesche di stagione in diverse consistenze con crema ai baccelli di
vaniglia Bourbon e croccante alle mandorle 10,80

-,‘<:>:-Berries’ Symphony

Sinfonia di frutti di bosco in diverse consistenze ed aromi con
cialde di pasta frolla su una leggera ‘mousse’ di yogurt biologico
ai profumi di vaniglia bourbon 10,80

X£Dark Chocolate in Red Passion
Strati di frutti di bosco e biscotto al cioccolato con piccole merin-
ghe, sorbetto al lampone e salsa al cioccolato Valrhona 10,80

Gli snacks e gli starters vengono serviti fino alle
24h30, mentre i nostri dessert potranno essere
ordinati fino all’ 1h0O.




TEASERs

Gli aperitivi firmati Duke’s ﬁ
Red Basil Martini

Fragole, Basilico, Succo di Cranberry,
Succo di Lime, Cointreau, Vodka 8,50

Cosmopolitan
Vodka al Cranberry (made at Duke’s), Cointreau, Succo di Lime,
Succo di Cranberry 8,50

Duke’s Spritz

Prosecco, Aperol, Amaro Florio, Arancia, Mela, Cetriolo ed Oliva 8,50

Margarita Up

Tequila, Cointreau, Succo di Lime, Sale Fino Rosa 9,00

Sparkling Julep’s
Prosecco, Mango, Papaya, Banana, Arancia, Ananas, Menta,
Angostura, Passoa, Ginger Beer 9,00

Red Splash

Cabernet Sauvignon, Liquore di Fragola, Succo di Cranberry,
Fragole, Aceto balsamico, Pepe Rosa 8,50

Sparkling in Season
Prosecco, Frutta di Stagione (ask our bartenders today’s fruit) 8,00

Duke’s Tail
Tanqueray Gin, Amaro Florio, Triple Sec, Succo d’Arancia, Infuso
di Arancia e Salvia 8,50

Apple Martini
Vodka, Sidro, Liquore di Mela, Succo di Lime, Mela Verde 8,50

Passion Boheme
Vodka, Passoa, Frutto della Passione, Ananas, Mix di Spezie 8,50

Kiss
Fragola, Disaronno, Passoa, Frutto della Passione, Succo di
Cranberry, Chili Guajillo 8,50

GREY GCEOSE World’s Best Tasting vodka

VODEKA—

Grey Goose Martini 12,50

Grey Goose Cosmopolitan 11,50
Grey Goose Caipiroska 12,00
Grey Goose Sour 11,50

Per la tua 'ricreazione’ abbina il cocktail che
hai scelto con una delle nostre ricette firmate
Duke'’s

Chiedi al tuo bartender quale dei nostri Snack,
Starter o Homemade Desserts si abbina meglio al
] i hai molta e non esitare a




ORIENTAL DELIGHT

L’originale e la seducente armonia dei
sapori orientali

Zen
Shochu allo Zenzero (made at Duke’s), Vodka, Triple Sec,
Pompelmo Rosa, Zenzero e Cardamomo 8,50

Lychee Martini
Shochu, Vodka, Liquore al Lychee, Lychee freschi, Succo di
Lime 8,50

Raspberry Mule
Vodka, Lamponi, Purea di Lampone, Zenzero fresco, Lime,
Ginger beer 9,00

Saffron Martini
Vodka, Scriroppo ai Pistilli di Zafferano (made at Duke’s),
Frutto della Passione 9,50

Indian Mojito
Rum, Succo di Lime, Menta, Ananas Fresca, Sciroppo ai
Baccelli freschi di Vaniglia Bourbon (made at Duke’s) 9,00

REFRESHING SOUR

Cocktails freschi e dissetanti

Vodka Sour
Vodka tripla distillazione, Sweet & Sour (made at Duke’s) 8,50

Long Island Ice Tea
Gin, Vodka, Rum, Triple Sec, Sweet & Sour, Gm‘s
Coca Cola 8,50 4

Duke’s Cape Code
Vodka al Cranberry (made at Duke’s), succo di Cranberry,
Lime 8,50

Apple Smith Sour
Vodka, Calvados, Mela Verde, Succo di Lime, Liquore di Mela 8,50

Sour & Co.

Il nostro Sweet & Sour fatto in casa con il vostro liquore preferi-
to 8,50 ...

...Martini, Campari, Aperol... ask for DI&-\RONNO-

o

Festeggia i tuoi momenti imporg

Pyoi riservare una zona del locale ne
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" SOUTHERN SMASH

Pestati con ‘carattere’: forti ed aromatici

Mojito
Rum chiaro, Lime fresco, Zucchero
- di Canna Demerara, Menta, Soda 8,50 Rom s
' PAMPERO

Mojito Oscuro
Rum scuro, Lime fresco, Zucchero di Canna Demerara, Menta,
Soda 9,00

Caipirinha
Cachaca, Lime fresco, Zucchero di Canna Demerara 8,50

Passion Caipirinha
Cachaca, Lime fresco, Zucchero di Canna Demerara, Frutto della
Passione, Passoa 9,00

Caipiroska
Vodka, Lime fresco, Zucchero di Canna, Demerara 8,50

Jamaican Julep’s
Rum, Papaya, Mango, Arancia, Ananas, Menta, Banana, Passoa,
Ginger Beer, Succo di Lime 9,00

Absinthe Smash
Assenzio, Vodka, Ananas, Liquirizia, Zucchero di Canna
Demerara 9,00

Red Caipiroska
Vodka, Lime fresco, Zucchero di Canna Demerara, Purea di
Fragole, Fragole 9,00

Yellow Caipiroska
Vodka, Lime fresco, Zucchero di Canna Demerara, Frutto della
Passione, Passoa 9,00

Caipiroska in Season
Vodka, Lime fresco, Zucchero di Canna Demerara, Frutta di
Stagione (ask our bartenders today’s fruit) 9,00

Vuoi soprendere le persone a cui tieni?

Regala la qualita unica dell’esperienza Duke’s.
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'LIGHT FOR YOU

- Frutta e sorbetti con solo il 5% alc.
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~ San Francisco
‘Vodka, Pompelmo rosa, Maraschino, Purea di Ciliegie, Sweet &
Sour, Sorbetto al Lime, Prosecco 8,50

- Coco-Loco
~ Rum, Ananas, Sorbetto al Cocco, Orange Curacao, Arancia 8,50

Strawberry Frozen Margarita
Tequila, Triple Sec, Purea di Fragola, Liquore di Fragola, Sorbetto
al Lime 9,00

Lime Frozen Margarita
Tequila, Triple Sec, Succo di Lime, Sorbetto al Lime 8,50

Strawberry Frozen Daiquiri
Rum, Purea di Fragola, Liquore di Fragola, Sorbetto al Lime 9,00

Sideways

Chardonnay, Purea di Ananas, Ananas Fresco, Frutto della Passio-
ne, Schwepps Lemon, Sciroppo ai Baccelli freschi di Vaniglia
Bourbon (made at Duke’s) 8,50

JUST NATURAL

Estratti di natura senza una goccia di alcool

Natural PIMM’S

Fragola, Limone, Arancia, Mela Verde, Sweet & Sour, Crodino,
Menta, Cetriolo 8,50

Red Passion
Purea di Fragola, Lampone, Ciliegie Marasche, Succo di Cranberry,
Sorbetto al Lime 8,50

Sunrise
Purea di Ananas e Mango, Frutto della Passione, Succo di Arancia,
Sorbetto al Cocco 8,50

Duke’s Smoothie
Sorbetto al Cocco, Sorbetto alla Banana, Purea di Fragole, Purea di
Ciliegie, Banana 8,50




SWEET MELODY

Sensazioni dolci e piacevoli

Strawberry Amaretto
Disaronno, Gelato alla Crema, Purea di fragole, Panna 9,00

Love me Softly
Vodka, Drambuie, Dulce de Leche, Gelato alla Crema, Purea di
Ciliegie, Cherry Brandy 9,00

Drive me Nuts
Frangelico, Gelato alla Nocciola, Nocciole, Cioccolato al latte
Valrhona, Dulce de Leche 9,00

Pick me Up
Drambuie, Kahlua, Vodka, Caffé, Cioccolato Valrhona, Cacao,
Savoiardi, Gelato alla Vaniglia 9,00

Oreo Bailey’s
Biscotti Oreo, Liquore alla Menta, Gelato alla Crema, Bailey’s 9,00

‘GRAND FINALFE’

After Dinner Persistenti,
Aromatici, Intensi

Coffee Splash

Vodka, Liquore al caffé, Zucchero, Caffé Espresso, Assenzio 8,50

Tennessee Maple
Bourbon, Liquore alla Mela Verde, Sciroppo d’Acero 8,50

Chill Out

Cognac, Passoa, Benedictine, Arancia, ‘Zest’ di Limone 8,50

Daiquiri Mulata
Rum, Crema di Cacao Scura, Sweet & Sour, Fave di cacao,
Cioccolato Valhrona 8,50

Coffee & Cream
Rum Scuro, Crema di Ru
Caffe Espresso



SPARKLING WINES BY THE GLASS

Franciacorta Satén Brut - Ricci Curbastro 7,50
Franciacorta Brut - Ricci Curbastro 6,50

Spumante Prosecco di Valdobbiadene Rive
di San Floriano - Nino Franco 5,00

SPARKLING WINES

Sonoma Brut - Gloria Ferrer - Carneros,
Sonoma County 46,00

Champagne Rose Brut - Nicolas Feuillatte 72,00
Champagne Brut - Krug, Grande Cuvée 240,00
Brut L-P Champagne Brut - Laurent Perrier 68,00

Réserve Particuliére Champagne Brut

Nicolas Feuillatte 58,00
Spumante Prosecco di Valdobbiadene Rive

di San Floriano - Nino Franco 25,00
Franciacorta Brut - Ricci Curbastro 30,00

Franciacorta Satén Brut - Ricci Curbastro 36,00

BEER DRAFT

Menabrea (35 cl) 5,00
BEER BOTTLE

Beck’s (Germania, Premium Lager 5,0% Vol) 5,20
Corona (Messico, Lager 4,6% Vol) 5,80
Duvel (Belgio, Belgian Ale 8,5% Vol) 6,80

Blanche de Namur (Belgio, White Beer 4,5% Vol) 5,80
Radeberger Pilsner (Germania, Pilsner 5,0% Vol) 50 ¢l 5,80
Orval (Belgio, Belgian Ale Trappista 6,6% Vol) 6,80
Weihenstephan (Germania, Weiss 5,4% Vol) 50 cl 6,40
Weihenstephan VITUS (Germania, WeissBock 7,7% Vol) 50 cl 6,80

Peroni




SPIRITS & LIQUORS

RUM SCOTCH WHISKY
Pampero Aniversario, Venezuela 40° 6,00 Caol lla 12 y.0., Islay 43 7,00
Santa Teresa 1796, Venezuela 40° 6,50 Caol lla 18 y.0., Islay 43 9,00
Seven Tiki, Isole Fiji 40° 6,00 Oban 14y.0, Highlands 43° 7,50
Pampero Oro, Venezuela 40’ 6,00 Lagavulin 16 y.o, Islay 43° 8,00
Clement Vieux Rhum 6 y.o.,Martinique 44° 7,50  Glenlivet 12 y.o , Speyside 40° 7,00
Clement Tres Vieux Rhum 10 y.o., Bowmore 8 y.o., Islay 40° 6,50
Martinique 44° 8,50  Bowmore 12 y.0., Islay 40" 7,50
El Dorado 12 y.o0., Demerara 40° 7,00 Johnny Walker, Black label 40" 6,50
El Dorado 15 y.o., Demerara 40° 7,50 Talisker 10 y.0., Skye 45.8° 7,00
Havana Club Especial, Cuba 40° 5,00 Laphroaig 10 y.0., Islay 40° 6,00
Havana Club 7 y.o., Cuba 40° 6,00

Mount Gay Extra Old, Barbados 43° 6,00 IRISH WHISKEY
Matusalem 7 y.o., Cuba 40° 6,00 Jameson, Ireland 40° 5,00
Matusalem 15 y.o., Cuba 40° 7,00  Black Bush, Ireland 40° 5,50
J.Bally Ambre,.Mart.mlque 4!-5 . , 6,00 PORTO

J.Bally 7 y.o. Piramide, Martinique 45° 7,50 ) .
RacardiRaeR §uba 40 450 Quinta do Tedo, L.B.V. 2000, 29.5° 5,00
Bacardi 8 y.o., Cuba 40° 6,00 SHOCHU

La Mauny, Rh‘fm Vieux Agricole VSOP, Zipang, distillato d’orzo, Japan 20" 4,50
Martiniqieey . 7,00 Kome, distillato di riso, Japan 35° 5,50
Zacapa 23 y.0., Guatemala 40 7,50

Zacapa X.0., Guatemala 40° 11,00  COGNAC & ARMAGNAC
VODKA Cognac Camus VSOP 6,00
Grey Goose L'Orange, France 40° 7,50, Armagnac Sempe VSOP B
Absolut Blue, Sweden 40° 550 CognacX0 11,00
Smirnoff, Russia 37,5 450 ATmagiEe LY
Smirnoff Black, Russia 40° 6,50 GRAPPE

Xellent, Swiss 40’ 7,50 Sibona, Moscato 44° 5,00
Ciroc, France 40’ 6,50  Sibona, Chardonnay 44° 5,00
Moskovskaya, Russia 37,5° 5,00  Sibona, Barolo 44° 6,00
Stolichnaya, Russia 40° 5,00 Sibona, Riserva Botti di Porto 44° 6,50
Hendrick’s 44° 7,50 Sibona, Riserva Tuttogrado 57.5° 7,00
GIN Jacopo Poli, Sarpa 40° 5,00
Gordon’s 40° 4,50 Jacopo Poli, Sarpa Riserva 40° 6,00
Citadelle 44° 6,50 Jacopo Poli, Barrique 1994 55° 7,50
Tanqueray Ten 47.3° 6,50 AMARI

Tanqueray 47.3° 5,00 Averna 32 4,50

Bombay Sapphire 40° Lucano 30° 450
C - . ° 5 00
TEQUILA











