




LIGHT FOR YOU 
Frutta e sorbetti con solo il 5% alc.

San Francisco 
Vodka, Pompelmo rosa, Maraschino, Purea di Ciliegie, Sweet & 
Sour, Sorbetto al Lime, Soda   €8,50    1,1 

Coco-Loco 
Rum, Ananas, Sorbetto al Cocco, Orange Curaçao, Arancia  
€9,00    1,0

Strawberry Frozen Margarita 
Tequila, Triple Sec, Purea di Fragola, Liquore di Fragola, 
Sorbetto al Lime  €9,50    1,4

Lime Frozen Margarita 
Tequila, Triple Sec, Succo di Lime, Sorbetto al Lime  €9,50    
1,5

Strawberry Frozen Daiquiri
Rum, Purea di Fragola, Liquore di Fragola, Sorbetto al Lime  
€9,50    1,3

Sideways 
Chardonnay, Purea di Ananas, Ananas Fresco, Frutto della 
Passione, Schwepps Lemon, Sciroppo ai Baccelli freschi di 
Vaniglia Bourbon (made at Duke’s)  €9,00    0,8

JUST NATURAL
Estratti di natura senza una goccia di 
alcool

Natural PIMM’S 
Fragola, Limone, Arancia, Mela Verde, Sweet & Sour, Crodino, 
Menta, Cetriolo  €8,50

Red Passion 
Purea di Fragola, Lampone, Ciliegie Marasche, Succo di Cran-
berry, Sorbetto al Lime  €9,00

Sunrise 
Purea di Ananas e Mango, Frutto della Passione, Succo di Aran-
cia, Sorbetto al Cocco  €8,50

Duke’s Smoothie 
Sorbetto al Cocco, Sorbetto alla Banana, Purea di Fragole, 
Purea di Ciliegie, Banana  €9,00

Virgin Julep’s 
Mango, Papaya, Banana, Arancia, Ananas, Menta, Frutto della 
Passione, Sweet & Sour, Ginger Beer  €8,00

Vita-Mix 
Centrifuga di Carota e Arancia, Succo di Lime, Succo di Cran-
berry, Purea di Fragole  €8,50

Virgin Mojito 
Lime, Zucchero di Canna Demerara, Menta, Ginger Ale, 
Soda  €8,00

Indica il contenuto alcolico del cocktail espresso in bicchieri di vino



SWEET MELODY 

Sensazioni dolci e piacevoli

Strawberry Amaretto 
Disaronno, Gelato alla Crema, Purea di fragole, 
Panna  €9,50    0,8 

Love me Softly 
Vodka, Drambuie, Dulce de Leche, Gelato alla Crema, Purea di 
Ciliegie, Cherry Brandy  €9,50    0,8 

Drive me Nuts 
Frangelico, Gelato alla Nocciola, Nocciole, Cioccolato al latte 
Valrhona, Dulce de Leche  €9,50    0,7 

Pick me Up 
Drambuie, Kahlua, Vodka, Caffè, Cioccolato Valrhona, Cacao, 
Savoiardi, Gelato alla Vaniglia  €9,50    0,9

Oreo Bailey’s 
Biscotti Oreo, Liquore alla Menta, Gelato alla Crema, 
Bailey’s  €9,50    0,6 

‘GRAND FINALE’ 
After Dinner Persistenti, 
Aromatici, Intensi

Coffee Splash 
Vodka, Liquore al caffé, Zucchero, Caffè Espresso, 
Assenzio  €8,50    1,3 

Tennessee Maple 
Bourbon, Liquore alla Mela Verde, 
Sciroppo d’Acero  €8,50    1,8 

Chill Out 
Cognac, Passoa, Benedictine, Arancia, ‘Zest’ 
di Limone  €8,50    1,8 

Daiquiri Mulata 
Rum, Crema di Cacao Scura, Sweet & Sour, Fave di cacao, 
Cioccolato Valhrona  €8,50    1,5 

Coffee & Cream 
Rum Scuro, Crema di Rum, Crema di Cacao Scura, Crema di 
Caffè, Caffè Espresso  €8,50    1,1 

Lemon Twist 
Limoncello, Grand Marnier, Galliano, ‘Zest’ 
di Limone  €5,50    1,3 



Al Dukes siamo orgogliosi di 

proporvi cocktails unici per la 

loro originalità, freschezza e 

naturalezza. Ecco il nostro 

segreto! Utilizziamo i migliori 

spirits del mondo e solo frutta 

fresca preparata giornal-

mente. La frutta fresca con-

sente di esaltare i profumi e 

gli aromi dei nostri spirits in 

cocktails leggeri ma ricchi di 

personalità. Garantiamo, in 

questo modo, il massimo 

apporto di vitamine e minerali 

come il vero spirito del Bar-

tending richiede. Creiamo 

abbinamenti inaspettati e 

ricette memorabili grazie ad 

una vera cultura interna al 

Duke’s sull’abbinamento di 

sapori, consistenze e profumi.

Puoi riservare una zona del locale nei giorni di 
apertura oppure puoi avere il locale tutto per te nei 
giorni di chiusura. Puoi addirittura portarti il 
Duke’s a casa per le tue feste private. Chiedi al tuo 
bartender!



SPARKLING WINES 
BY THE GLASS
Franciacorta Satén Brut - Ricci Curbastro 7,50

Franciacorta Brut - Ricci Curbastro 6,50

Spumante Prosecco di Valdobbiadene Rive 
di San Floriano - Nino Franco  5,50

BEER DRAFT
Menabrea (35 cl)  5,00

BEER BOTTLE
Beck’s (Ger, Premium Lager 5,0% Vol)  5,50

Corona (Mex, Lager 4,6% Vol)  6,00

Duvel (Bel, Belgian Ale 8,5% Vol)  6,80

Blanche de Namur (Bel, White Beer 4,5% Vol) 6,00

Orval (Bel, Belgian Ale Trappista 6,6% Vol)  6,80

Weihenstephan (Ger, Weiss 5,4% Vol) 50 cl  6,50

Weihenstephan VITUS (Ger, WeissBock 7,7% Vol) 50 cl  7,00

Peroni Gran Riserva (Ita, Strong Lager - Bock 6,6%Vol)  6,00

Estrella Inedit (Spa, Artigianale 4,8% Vol) 75cl  17,50

SOFT DRINKS  3,50

AFTER DINNER
Caffé  2,70

Altra caffetteria  2,80



RUM … con cioccolato Valrhona

Pampero Aniversario, Venezuela 40°  7,00
Santa Teresa 1796, Venezuela 40° 8,50
Pampero Oro, Venezuela 40° 7,00
Clement Vieux Rhum 6 y.o.,Martinique 44°  8,50
Clement Tres Vieux Rhum 10 y.o., Martinique 44° 9,50
El Dorado 12 y.o., Demerara 40°  8,00
El Dorado 15 y.o., Demerara 40°  8,50
Havana Club 7 y.o., Cuba 40°  7,00
Matusalem 7 y.o., Cuba 40°  7,00
Matusalem 15 y.o., Cuba 40°  8,00
J.Bally Ambrè, Martinique 45°  7,00
J.Bally 7 y.o. Piramide, Martinique 45°  8,50
Bacardi 8 y.o., Cuba 40°  7,00
La Mauny, Rhum Vieux Agricole VSOP, Martinique 44°  8,00
Zacapa 23 y.o., Guatemala 40°  8,50
Zacapa X.O., Guatemala 40° 14,00

VODKA
Grey Goose, Francia 40°  7,50
Grey Goose L’Orange, Francia 40° 7,50
Absolut Blue, Svezia 40°  5,50
Smirnoff, Russia 37,5°  4,50
Smirnoff Black, Russia 40°  6,50
Kettel One, Olanda 40° 7,00
Xellent, Svizzera 40°  7,50
Ciroc, Francia 40°  6,50
Moskovskaya, Russia 37,5° 5,00
Stolichnaya, Russia 40° 5,00
42 Below, Nuova Zelanda 42° 6,00
Belvedere, Polonia 40° 7,50
Belvedere Intense, Polonia 50° 8,50

GIN
Gordon’s 40° 4,50
Citadelle 44°  6,50
Tanqueray Ten 47.3°  6,50
Tanqueray 47.3°  5,00
Bombay Sapphire 40°  5,00
Hendrick’s 44° 7,50

TEQUILA
Jose Cuervo Especial, Jalisco 38°  5,00

Jose Cuervo Tradicional, Jalisco 38°  5,50

Herradura Reposado, Jalisco 40°  7,00

BOURBON WHISKEY
Jim Bean, Kentucky 40°  5,00

Jack Daniel’s, Tennessee 40°  5,50

Wild Turkey, Kentucky 50.5°  6,00

Evan Williams Single Barrel Vintage 1998, Kentucky 43.3°  6,50



SCOTCH WHISKY   
Caol Ila 12 y.o., Islay 43°  7,00
Caol Ila 18 y.o., Islay 43°  9,00
Oban 14 y.o,  Highlands 43°  7,50
Lagavulin 16 y.o, Islay 43°  8,00
Glenlivet 12 y.o , Speyside 40°  7,00
Bowmore 8 y.o., Islay 40°  6,50
Bowmore 12 y.o., Islay 40°  7,50
Johnny Walker, Black label 40°  6,50
Talisker 10 y.o., Skye 45.8°  7,00
Laphroaig 10 y.o., Islay 40°  6,00

IRISH WHISKEY
Jameson, Ireland 40°  5,00
Black Bush, Ireland 40°  5,50

PORTO
Quinta do Tedo, L.B.V. 2000, 29.5°  5,00

SHOCHU
Zipang, distillato d’orzo, Japan 20°  4,50
Kome, distillato di riso, Japan 35°  5,50

BRANDYWINE
L’Arzente 8,50

Carlos I° 5,50

Cognac Camus VSOP  6,00

Armagnac Sempé VSOP  5,50

Cognac XO  11,00

Armagnac Sauval XO     7,50

GRAPPE
Sibona, Barolo 44°  6,00
Sibona, Riserva Tuttogrado 57.5° 7,00
Jacopo Poli, Sarpa 40°  5,00
Jacopo Poli, Sarpa Riserva 40°  6,00
Jacopo Poli, Barrique 1994 55°  7,50

AMARI
Averna 32°  5,00
Lucano 30°  5,00
Jägermeister 35°  5,00
Fernet Branca 43°  5,00
Montenegro 23°  5,00
Amaro del Capo 35°  5,00
Amaro Florio 32°  5,00



HOMEMADE DESSERTS

Ice cream trio
Degustazione di gelati artigianali fatti secondo tradizione ai 
profumi di cioccolato, cannella e vaniglia bourbon con biscotto 
‘waffle’ fatto in casa   10,00

Rainbow Fruit
Selezione ‘CALICIOTTI’ di frutta di stagione e frutta esotica con sorbet-
to al lime fatto in casa e profumi di frutto della passione   12,00

Hazelnut Soufflè
Soufflé alla nocciola Piemonte I.G.T. con sorbetto di pere Abate 
ai profumi di Cognac   11,00

Coffee Parfait
Parfait di caffè arabica su biscotto di riso soffiato al cioccolato 
Valrhona con cialda croccante allo zenzero e crema di caffè 
fatta in casa   10,80

Apple Tart
Torta di ‘pasta sablè’ al cuore caldo di mele golden con salsa 
di cranberry e vaniglia fresca, gelato alla cannella e profumi di 
limone   10,80

Duke’s Chocolate Freak-out
‘Mousse’ di cioccolato che esalta la morbidezza e le diverse 
intensità - aromaticità del Grande Cioccolato Valrhona   11,00

California Cheesecake
La cheesecake americana in stile ‘west-coast’ con profumi di 
vaniglia, biscotto ai cereali e ‘coulis’ di frutta fresca   11,00

I nostri ‘homemade’ dessert potranno essere 
ordinati fino all’ 1h00.

Regalare il Bar del Duke’s vuol dire donare la gioia 
di passare un ‘bel momento’ al bancone del bar o ai 
nostri tavolini. Generiamo l’atmosfera giusta 
grazie alla creazione di cocktails unici per la loro 
originalità, freschezza, naturalità e grazie alla 
spontanea ma dosata animazione dei nostri bar-
tender. 
Fare un regalo Duke’s è facile! Chiedi ora al tuo 
bartender o collegati quando vuoi al sito 
www.dukes.it per fare i tuoi regali on line








